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Geografía 
Clase n°10– Sábado 08 de octubre de 2016 

AMBIENTES TEMPLADOS 
 
1.- Leé el texto de la página 60 y completá el cuadro relacionado con los elementos que componen el 
ambiente. 
 

 
 
 
AMBIENTES DE ZONAS TEMPLADAS 
2.- Completá el cuadro con la ayuda del profesor. 
 Pastizal pampeano Oasis cuyanos Espinal  
Temperatura media 
anual 
 
 

   

Características de 
la formación 
vegetal. 
 

   

Precipitaciones. 
 
 

   

Aprovechamiento 
de los recursos. 
 

   

Forma de relieve 
predominante. 
 

   

Provincias en la que 
se desarrolla total o 
parcialmente. 

   

 

AMBIENTE 

_____________ ____________ 
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 3.- EL ESPINAL  
Realizá la actividad observando las imágenes de la página 66. 
  
a.- Describí el paisaje del Parque Provincial Ischigualasto, tené en cuenta las características del 
ambiente en que se encuentra y la información que te presenta el texto. 
 ……………………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………………… 
 
b.- Indicá qué atractivo turístico encuentra el visitante en cada imagen. 
Imagen 1: ……………………………………     Imagen 2: …………………………………… 
 
c.- Nombrá otros lugares turísticos del ambiente. 
……………………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………………… 
 
d.- Describí la causa de la erosión de los suelos en el sudoeste de las Sierras Pampeanas. 
……………………………………………………………………………………………………………… 
 
4.- Completá el siguiente acróstico del ambiente templado “Áridos y Semiáridos”. 
 

S.- Ambiente templado semiárido localizado en el piedemonte de la Cordillera de los Andes. 

E.- Tipos de minerales extraídos  en Bajo la Alumbrera. 

M.- Ciudad Capital Internacional del Vino. 

I.- Árbol destinado a la extracción de aceitunas. 

A.- Cerro donde se practica turismo aventura y deportes invernales. 

R.- Provincia donde se localiza Talampaya. 

I.- Ambiente que presenta árboles y arbustos  con hojas espinosas. 

D.- Cultivo que permite desarrollar la actividad vitivinícola. 

O.- Avance tecnológico que  hace posible la agricultura en un ambiente árido o semiárido. 

S.- Parque Provincial  Patrimonio Natural de la Humanidad. 

                                          _  _  S  _  _  _  _  _  _  _  _ _ 

      _  E  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 

         M _  _  _  _  _  _  
   _  _ I  _  _ 

         A _  _  _  _  _  _  _  _ 

                                        _  _   R _  _  _  _ 

                                       _  _  _ I  _  _  _ 

                                               _  _ D 

                                  _  _  _  _  O 

                                         _  S  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 
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5.- Leé el texto de la actividad vitivinícola y respondé. 
 
EL MEJOR VINO DEL MUNDO ES ARGENTINO 
Un Malbec de la bodega Bianchi ganó por primera vez para la Argentina el Gran Premio Trophée al “Mejor Tinto 
del Mundo”, en París. Fue el mejor entre 3.500 vinos de 41 países. 
 
Por primera vez en la historia vitivinícola de nuestro país un vino argentino recibe el premio máximo al "Mejor Tinto 
del Mundo" en el prestigioso concurso Vinalies Internationales, Famiglia Bianchi Reserva Malbec 2012, de Casa 
Bianchi. Este  reconocimiento es sumamente importante para la industria porque reafirma las enormes bondades 
del malbec, variedad insignia de la vitivinicultura argentina, porque revaloriza y demuestra el enorme potencial de 
la uva de San Rafael y para todos los que hoy integran Casa Bianchi es un orgullo y un premio al trabajo en 
equipo planificado, altamente tecnificado y con mucha pasión.  
Fuente: http://elfederal.com.ar (adatado) 2014. 

La provincia de Mendoza es la región 
vitivinícola más importante de la Argentina, 
representa más del 75% de la producción 
nacional. Sus condicione naturales como 
la altitud –entre 500 y 1.500 metros sobre 
el nivel del mar-, la aridez y suelos 
pedregosos y una marcada amplitud 
térmica entre el día y la noche, y alta 
heliofanía, son el marco ideal para el 
cultivo de la vid. 
Esta actividad comenzó hace más de 400 años, cuando los Jesuitas cultivaron viñeros y crearon los primeros 
oasis irrigados, que marcaron la geografía de la provincia. Estos oasis, cercanos a los ríos de montaña más 
importantes, están compuestos por los departamentos del provincia: Región Norte: Lavalle, Maipú, Guaymallén, 
Las Heras y San Martín. Región Este: Junín, Rivadavia, San Martín, La Paz y Santa Rosa. Región Centro: Luján 
de Cuyo y Maipú. Región Valle de Uco: Tupungato, Tunuyán y San Carlos. Región Sur: San Rafael y Gral. Alvear. 
Ventajas competitivas. 
Suelos áridos, sol en abundancia y agua pura de deshielo de la Cordillera de los Andes que actúan como 
fertilizantes naturales, calidad de la varietales, moderna infraestructura, inversión en tecnología de avanzada, 
tradición en la elaboración de vinos e integración a la red Great Wine Capitals que promueve el desarrollo 
sustentable y la competitividad de las regiones vitivinícolas miembros, son ventajas que potencian la 
competitividad y la diversidad de los vinos de Mendoza. 
Las principales varietales de tintos de alta calidad enológica que componen la oferta exportable de Mendoza, son: 
Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, y Bonarda. 
Las exportaciones de vinos de Mendoza se incrementaron notablemente durante las últimas décadas, debido a la 
promoción constante y conjunta entre las bodegas e instituciones del sector, la participación entre las principales 
ferias internacionales, los reconocimientos y puntuaciones obtenidas en prestigiosos concursos de vinos y, sobre 
todo, la excelente relación calidad-precio de los productos ofrecidos en los mercados internacionales más 
exigentes. 
a.- ¿Cuáles son las características naturales que dan el marco ideal para que en Mendoza se desarrolle 
el cultivo de la vid? 
…………………………………………………………………………………………………………………………. 
b.- ¿Cuáles son las ventajas que potencian la competitividad y la diversidad de los vinos en Mendoza? 
…………………………………………………………………………………………………………………………. 
c.- ¿Cuáles son los principales varietales tintos y cuáles los cepajes blancos más utilizados en la región? 
…………………………………………………………………………………………………………………………. 
d.- ¿Cuándo y con quiénes comenzó la vitivinicultura en Mendoza? 
…………………………………………………………………………………………………………………………. 
e.- ¿Por qué aumentó la exportación de vinos mendocinos en las dos últimas décadas? 
…………………………………………………………………………………………………………………………. 
 

http://elfederal.com.ar/
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6.- Identificá cada imagen con el pastizal pampeano, oasis cuyano o espinal. 
 

 

  

CRÍA DE GANDO VACUNO 
 

---------------------------------------------- 

 FABRICACIÓN DE AUTOS 
 

---------------------------------------------- 
   
  

 
ISCHIGUALASTO – VALLE DE LA LUNA 

 
------------------------------------------------------- 

 BODEGAS DE TONELES DE ROBLE 
 

-------------------------------------------------- 
   
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

  

CULTIVO DE GIRASOL 
 

-------------------------------------------------- 

 CIUDAD AUTÓNOMA DE BUENOS AIRES 
 

----------------------------------------------------- 
 


